
VINURI ALBE

G E W U R Z T R A M I N E R  -
V I L L A  V I N E A

S O L O  Q U I N T A  -
C R A M E L E  R E C A Ș

Note :  A r o m e  d e  f r u c t e  e x o t i c e ,  c u  u n
p r o f i l  e l e g a n t  ș i  u ș o r  a r o m a t i c .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  a l b ,  s e c  -  P o d g o r i a  R e c a ș ,  B a n a t

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

Note :  C a t i f e l a t ,  c u  n o t e  d e  c o n d i m e n t e
d u l c i  ș i  f l o r a l .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  a l b ,  s e c  -  P o d i ș u l  T r a n s i l v a n i e i ,
T â r n a v e

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

1 8 0  l e i

8 5  l e i



C H A R D O N N A Y -
D O M E N I U L  B O G D A N

Note :  N o t e  d e  v a n i l i e  ș i  l e m n ,
c o m p l e t a t e  d e  o  m i n e r a l i t a t e  f i n ă .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  a l b ,  s e c  -  M u r f a t l a r ,  D o b r o g e a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

E X P L I C I T  F E T E A S C Ă
R E G A L Ă  -  C R A M E L E
R E C A Ș

Note :  P r o a s p ă t  ș i  f r u c t a t ,  c u  o  a c i d i t a t e
e c h i l i b r a t ă .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  a l b ,  d e m i s e c  -  P o d g o r i a  R e c a ș ,
B a n a t

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

7 5  l e i

8 0  l e i



T Ă M Â I O A S Ă
R O M Â N E A S C Ă  -  D F R

Note :  D u l c e a g ,  c u  a r o m e  f l o r a l e  ș i
a c c e n t  d e  m i e r e .

A l c .  1 2 %  V o l .

V i n  a l b ,  d e m i d u l c e  -  D e a l u  M a r e ,
M u n t e n i a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

N O C T U R N E
C H A R D O N N A Y  -
P U R C A R I

Note :  N o t e  d e  m i g d a l e ,  u ș o r  a r o m a t i c ,
c u  u n  c o r p  l e j e r .

A l c .  1 3 , 5 %  V o l .

V i n  a l b ,  s e c  -  Ș t e f a n  V o d ă ,  R e p u b l i c a
M o l d o v a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

7 5  l e i

1 1 0  l e i



E X P L I C I T  R O S E  -
C R A M E L E  R E C A Ș

Note :  R ă c o r i t o r ,  c u  n o t e  d e  c i t r i c e  ș i
z m e u r ă .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  r o s e ,  s e c  -  P o d g o r i a  R e c a ș ,  B a n a t

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

VINURI ROSE

P R E M I U M  O R G A N I C
R O S E  -  D O M E N I U L
B O G D A N

Note :  F r e s h ,  e l e g a n t  ș i  d e l i c a t
a r o m a t i c .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  r o s e ,  d e m i s e c  -  M u r f a t l a r ,
D o b r o g e a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

8 0  l e i

7 5  l e i



B U S U I O A C A  D E
B O H O T I N  -  C R A M A
H E R M E Z I U

Note :  I n t e n s  f l o r a l ,  c u  t r a n d a f i r ,  f r u c t e
r o ș i i  ș i  a c c e n t e  d e  m i e r e .

A l c .  1 2 , 5 %  V o l .

V i n  r o s e ,  d e m i d u l c e  -  P o d g o r i a  H u ș i ,
M o l d o v a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

1 1 0  l e i

N O C T U R N E  R O S E  -
P U R C A R I

Note :  P r o a s p ă t ,  u ș o r  f r u c t a t  ș i  s u b t i l
f l o r a l .

A l c .  1 4 %  V o l .

V i n  r o s e ,  s e c  -  Ș t e f a n  V o d ă ,  R e p u b l i c a
M o l d o v a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  8 - 1 0 ° C

1 1 0  l e i



E X P L I C I T  R A R Ă
N E A G R Ă  &  M E R L O T  -
C R A M E L E  R E C A Ș

Note :  F r u c t a t ,  c u  n o t e  d e  v i ș i n e  ș i
c o a c ă z e  n e g r e .

A l c .  1 3 %  V o l .

V i n  r o ș u ,  s e c  -  P o d g o r i a  R e c a ș ,  B a n a t

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  1 0 - 1 2 ° C

VINURI ROȘII

8 0  l e i

S Y R A H  -  D O M E N I U L
B O G D A N

Note :  A r o m e  d e  f r u c t e  n e g r e ,  u ș o r
c o n d i m e n t a t  c u  a c c e n t e  d e  p i p e r .

A l c .  1 3 , 5 %  V o l .

V i n  r o ș u ,  s e c  -  M u r f a t l a r ,  D o b r o g e a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  1 0 - 1 2 ° C

8 0  l e i



P I N O T  N O I R  -  V I L L A
V I N E A

Note :  F i n  ș i  e l e g a n t ,  c u  n o t e  f r u c t a t e  s i
a c c e n t e  d e  c a c a o .

A l c .  1 4 %  V o l .

V i n  r o ș u ,  s e c  -  P o d i ș u l  T r a n s i l v a n i e i ,
T â r n a v e

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  1 0 - 1 2 ° C

8 5  l e i

N O C T U R N E  R A R Ă
N E A G R Ă  -  P U R C A R I

Note :  I n t e n s ,  c u  c i o c o l a t ă  n e a g r ă ,
v a n i l i e  ș i  c i r e ș e  n e g r e .

A l c .  1 4 , 5 %  V o l .

V i n  r o ș u ,  s e c  -  Ș t e f a n  V o d ă ,  R e p u b l i c a
M o l d o v a

T e m p e r a t u r ă  d e  s e r v i r e :  1 0 - 1 2 ° C

1 1 0  l e i



M O Ë T

Note :  F r u c t a t ,  c u  n o t e  d e  v i ș i n e  ș i
c o a c ă z e  n e g r e .

A l c .  1 2 , 5 %  V o l .

V i n  s p u m a n t ,  s e c  -  C h a m p a g n e ,  F r a n ț a

VINURI SPUMANTE

4 3 0  l e i

A S T O R I A  M O S C A T O
R O S E  F A S H I O N
V I C T I M

Note :  D u l c e  ș i  a r o m a t i c ,  c u  n o t e  f l o r a l e
ș i  f r u c t e  r o ș i i .

A l c .  7 %  V o l .

V i n  s p u m a n t ,  d e m i d u l c e  -  V e n e t o ,
I t a l i a

1 1 0  l e i



A S T O R I A  L O U N G E
P R O S E C C O

Note :  P r o a s p ă t  ș i  e c h i l i b r a t ,  c u  n o t e  d e
m ă r  v e r d e  ș i  c i t r i c e .

A l c .  1 1 %  V o l .

V i n  s p u m a n t ,  a l b ,  s e c  -  V e n e t o ,  I t a l i a

9 0  l e i

VINURI LA PAHAR

V i n u l  a l b / r o s e / r o ș u  -
C r a m e l e  R e c a ș

P r o s e c c o

1 5  l e i

1 5  l e i

*  To a t e  v i n u r i l e  s u n t  s e r v i t e  l a  s t i c l ă  d e  75 0 m l .
*  Pe n t r u  s e l e c ț i a  d e  v i n  l a  p a h a r :  1 5 0 m l .


	VINURI ALBE
	SOLO QUINTA - CRAMELE RECAȘ
	Vin alb, sec - Podgoria Recaș, Banat
	Note: Arome de fructe exotice, cu un profil elegant și ușor aromatic.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	180 lei


	GEWURZTRAMINER - VILLA VINEA
	Vin alb, sec - Podișul Transilvaniei, Târnave
	Note: Catifelat, cu note de condimente dulci și floral.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	85 lei



	CHARDONNAY- DOMENIUL BOGDAN
	Vin alb, sec - Murfatlar, Dobrogea
	Note: Note de vanilie și lemn, completate de o mineralitate fină.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	75 lei


	EXPLICIT FETEASCĂ REGALĂ - CRAMELE RECAȘ
	Vin alb, demisec - Podgoria Recaș, Banat
	Note: Proaspăt și fructat, cu o aciditate echilibrată.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	80 lei


	TĂMÂIOASĂ ROMÂNEASCĂ - DFR
	Vin alb, demidulce - Dealu Mare, Muntenia
	Note: Dulceag, cu arome florale și accent de miere.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	75 lei


	NOCTURNE CHARDONNAY - PURCARI
	Vin alb, sec - Ștefan Vodă, Republica Moldova
	Note: Note de migdale, ușor aromatic, cu un corp lejer.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	110 lei


	VINURI ROSE
	EXPLICIT ROSE - CRAMELE RECAȘ
	Vin rose, sec - Podgoria Recaș, Banat
	Note: Răcoritor, cu note de citrice și zmeură.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	80 lei


	PREMIUM ORGANIC ROSE - DOMENIUL BOGDAN
	Vin rose, demisec - Murfatlar, Dobrogea
	Note: Fresh, elegant și delicat aromatic.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	75 lei



	BUSUIOACA DE BOHOTIN - CRAMA HERMEZIU
	Vin rose, demidulce - Podgoria Huși, Moldova
	Note: Intens floral, cu trandafir, fructe roșii și accente de miere.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	110 lei


	NOCTURNE ROSE - PURCARI
	Vin rose, sec - Ștefan Vodă, Republica Moldova
	Note: Proaspăt, ușor fructat și subtil floral.
	Temperatură de servire: 8-10°C
	110 lei


	VINURI ROȘII
	EXPLICIT RARĂ NEAGRĂ & MERLOT - CRAMELE RECAȘ
	Vin roșu, sec - Podgoria Recaș, Banat
	Note: Fructat, cu note de vișine și coacăze negre.
	Temperatură de servire: 10-12°C
	80 lei


	SYRAH - DOMENIUL BOGDAN
	Vin roșu, sec - Murfatlar, Dobrogea
	Note: Arome de fructe negre, ușor condimentat cu accente de piper.
	Temperatură de servire: 10-12°C
	80 lei



	PINOT NOIR - VILLA VINEA
	Vin roșu, sec - Podișul Transilvaniei, Târnave
	Note: Fin și elegant, cu note fructate si accente de cacao.
	Temperatură de servire: 10-12°C
	85 lei


	NOCTURNE RARĂ NEAGRĂ - PURCARI
	Vin roșu, sec - Ștefan Vodă, Republica Moldova
	Note: Intens, cu ciocolată neagră, vanilie și cireșe negre.
	Temperatură de servire: 10-12°C
	110 lei


	MOËT
	ASTORIA LOUNGE PROSECCO
	Vin spumant, alb, sec - Veneto, Italia
	Note: Proaspăt și echilibrat, cu note de măr verde și citrice.
	90 lei



	VINURI LA PAHAR
	Vinul alb/rose/roșu - Cramele Recaș
	15 lei

	Prosecco
	15 lei
	* Toate vinurile sunt servite la sticlă de 750ml. * Pentru selecția de vin la pahar: 150ml.



